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AGENDA

Dienstag, 25. August
Big Green Egg - Grillkurs 
mit Harry Pfändler

hotelgastrounion.ch (Events)

Im Fokus des exklusiven Events 
der Hotel & Gastro Union, 
Region Bern-Nordwestschweiz, 
stehen das gemeinsame Aus- 
probieren, der Austausch und 
neue Inspiration für den Küchen- 
alItag. Harry Pfändler zeigt in 
seinem Laden in Gebenstorf/AG 
verschiedene Techniken wie 
Low& Siow, Räuchern oder die 
Kombination von Sous-vide 
und Grillieren. Die zubereiteten 
Spe isen werden bei einer 
gemütlichen Tavolata genossen. 

Donnerstag, 27. August
Zürich Experience: Zukunft 
des Städtetourismus

Die dritte Ausgabe des «Zürich 
Experience - Summit for Urban 
Tourism» bringt Führungskräfte. 
Expertinnen und Entscheidungs- 
träger aus Tourismus, Wirtschaft. 

Politik und Verwaltung zusam- 
men. Hochkarätige Speaker und 
Speakerinnen diskutieren im 
The Circle Convention Center am 
Flughafen Zürich die Zukunft 
des Städtetourismus. Gemeinsam 
werden Trends. Herausforde- 
rungen und Chancen des Städte- 
tourismus diskutiert: verändertes 
Reiseverhalten, wirtschaftliche
Entwicklungen, globale geopoliti- 
sehe Verschiebungen und ihre
Auswirkungen auf den Tourismus, 
Best-Practice-Beispiele und 
vieles mehr. So entstehen neue 
Perspektiven für die zukunfts- 
orientierte Entwicklung des Städ- 
tetourismus und darüber hinaus. 

zuerich-experience.com

Montag, 51. August
Swiss Wine Tasting 
in Zürich

Für alle Weinfachleute, Weinken- 
ner und Weinneulinge bietet das 
Swiss Wine Tasting eine einmalige 
Gelegenheit, junge, aber auch 
ältere Spitzenweine der Schweiz 
besser kennenzulernen. An der 
Werkschau der Schweizer Wein- 

szene im Chipperfield-Bau des 
Kunsthauses in Zürich präsentie- 
ren rund 150 Winzerinnen und 
Winzer aus allen Landesteilen ihre 
besten Crus. Drei spannende 
Ateliers bereichern den Anlass. 

swiss-wine-tasting.ch

Mittwoch, 2. September
Dessert Excellence - Meister- 
klasse mit Laurent Masse

richemont.swiss

In diesem Kurs in der Richemont 
Fachschule in Luzern zeigt Chef 
pätissier Laurent Masse live seine 
fachlich versierten Techniken 
und gewährt einen intensiven 
Einblick in die hohe Kunst der 
Desserts. Im Zentrum stehen 
fünf durchdachte und spannende 
Signature-Rezepte, die praxiser- 
probt sind und sich in den Betrie- 
ben direkt umsetzen lassen. Sie 
orientieren sich an der aktuellen 
Vision der Välrhona-Schule - der 
«Gourmandise raisonnee», die 
auf eine ausgewogene Patisserie 
mit reduziertem Zucker- und 
Fettanteil setzt, ohne dabei auf 
Genuss zu verzichten. 
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